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La collection Nueuse est hybride : à la fois pour le café et pour le 
thé. Composée d’une carafe et rehaussé d’un Dripper, elle s’utilise en 
cafetière. Coiffée d’un filtre à thé elle s’utilise en théière.

AUTOUR DU PETIT DÉJEUNER.

Parfait pour les amoureux du slow 
coffee, le dripper s’utilise avec des 
filtres en papier Kalita®. Cette 
méthode du café filtre manuelle, 
très populaire outre-atlantique, 
offre un café doux avec une forte 
puissance aromatique.

Pour les accros du thé, le filtre 
posé sur le dessus permet de gérer 
le temps d’infusion. Les tasses et 
le filtre, qui ont la même forme, 
sont conçus pour s’empiler sur la 
théière et se ranger facilement.



Cafetière Nueuse
01  ø 11 x 8.5 cm
02  ø 13 x 12 cm               

Dripper Nueuse
01  ø 8 x 6 cm
02  ø 10 x 6,5 cm
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Théière Nueuse  
01  ø 11 x 8.5 cm
02  ø 13 x 12 cm

Tasse et filtre Nueuse
01  ø 7 x 7 cm
02  ø 7 x 8 cm
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Assiette Corolle
ø 15 x 3.5 cm



Bol à fond creux
01  ø 7 x 3.5 cm
02  ø 9.5 x 5 cm
03  ø 11.5 x 5 cm
04  ø 11.5 x 6.5 cm
05  ø 15 x 7.5 cm
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Bol à fond plat
01  ø 9 x 5.5 cm

02  ø 13,5 x 6.5 cm
03  ø 18 x 8.5 cm
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La collection Ceramic cooking est le fruit de longues recherches 
sur différentes terres, conçue pour une cuisson spécifique de 
chaque aliments. Le grès offre aux plats au four une cuisson à cœur 
et des tartes croustillantes. La faïence absorbe l’eau et la libère 
progressivement pour les plats mijotés. Sans ajout de matière grasse, 
les aliments ne se dessèchent pas et ne peuvent pas brûler.

Ces plats conçus pour le quotidien sont écologiques et ne libèrent 
aucune substance indésirable. Aussi bien conçu pour la cuisson que 
pour la présentation de vos plats, ils sont parfaits pour des repas 
conviviaux. 

UN TEMPS POUR CUISINER.



Plat à tarte
ø 30 x 4 cm
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Cocotte 
ø 23,5 x 12 cm 
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Plat à gratin
41 x 20 x 7,5 cm
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Plateau Oblong
13,5 x 26 x 4 cm

L’HEURE DU DÎNER.
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Carafe 
01 avec anse ø 5 x 5 cm
02 avec anse ø 7,5 x 9 cm
03  ø 7,5 x 9 cm
04  ø 9,5 x 14,5 cm 
05 avec anse ø 11 x 17,5 cm

Tasse
01  ø 6 x 6 cm
02  ø 7.5 x 8.5 cm
03  ø 9 x 11 cm

Assiette suspendu
01  ø 17,5 x 2.5 cm

02  ø 24 x 2.5 cm
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Coquetier
ø 4,5 x 4.5 cm

Planche à découper
21 x 11,5 cm



Coupelle estampé
01   ø 15 x 3.5 cm
02   ø 21 x 4.5 cm
03   ø 28,5 x 6 cm
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Assiette creuse
01  ø 16 x 4.5 cm

02  ø 20,5 x 4.5 cm
03  ø 28 x 7 cm



Assiette plate
01  ø 10 cm
02  ø 13 cm
03  ø 17 cm
04  ø 20 cm
05  ø 23 cm 
06  ø 25 cm
Plateau  ø 30 cm
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Assiette à rebord
01 ø 15 x 2.5 cm
02 ø 18 x 2.5 cm

03 ø 20.5 x 2.5 cm
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Décoration murale
Gris  21 x 11 cm
Vert  20 x 18 cm
Rose  18 x 12 cm

Coupelle à fruit
01  ø 13,5 x 8 cm
02  ø 20 x 11,5 cm
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Coupelle à pain
ø 16,5 x 5,5 cm
Plat estampé
01 ø 16 x 6,5 cm
02 ø 20,5 x 6 cm
03 ø 25 x 7 cm
04 ø 26 x 8,5 cm
05 ø 22,5 x 10 cm

SUR LA TABLE DU SALON.
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